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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»Sukcesywne dostawy produktéw Zywnosciowych do osrodka kolonijno-wczasowego ,,BAJKA” w

tukecinie”
Czesc¢ 4 Warzywa i owoce sezonowe i egzotyczne

1. KODY CPV:

Czesc 4
03200000-3 — zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy

2. ZAKRES DOSTAWY PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH:

1. Przedmiotem zamdwienia sg sukcesywne dostawy Swiezych warzyw i owocdw do Osrodka
Kolonijno-Wypoczynkowego ,,BAJKA” - Uniwersytetu Warszawskiego, ul. Stoneczna 10, 72-400
tukecin— Kamien Pomorski, wojewddztwo zachodniopomorskie, zwane dalej artykutami.

2. Asortyment oraz szacunkowa ilos¢ wyszczegélniona zostata w ponizszej tabeli asortymentu.

L.p.

Asortyment

jom.

Wielkosé
zamoOwienia

4

Pomidory

Swieze i o zdrowym wygladzie, czerwone oraz charakterystyczny dla
danej odmiany ksztatt, bez peknie¢, obi¢, sttuczen, mechanicznych
uszkodzen, bez objawodw gnicia i plesni. Pomidory odpowiednio dojrzate,
a migzsz jedrny. Pomidory przejrzate sg niedopuszczalne. Klasa |

1000

Ogorki

o Swiezym i zdrowym wygladzie, jedrny, wyrosniety, skorka
ciemnozielona do zielonej. Niedopuszczalne ogoérki o matowej skérce i
z6tym zabarwieniu. Nie powinny mieé¢ biatawych, brgzowych Ilub
26ttawych przebarwien; o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni,
bez gorzkiego smaku, prawidtowo wyksztatcone i praktycznie proste.
Klasa |

kg

900

Buraki ¢wiktowe czerwone

prawidtowo wyksztatcone, jedrne, czyste, bez grudek ziemi, bez kamieni,
bez objawdéw zwiedniecia, zaparzen, zamarzniecia, plesni, o srednicy 6-10
cm. Klasa |

300

Cebula
cata, bez zadnych uszkodzen, jedrna, bez objawdw wyrosniecia lub
kietkowania. Klasa |

kg

100

Cebula czerwona

charakteryzujaca sie fioletowo-czerwong barwg tuski i stosunkowo
tagodnym smakiem. Cebule kuliste, lekko sptaszczone, okryte mocnymi
tuskami. Odmiana siewna. Klasa |

kg

50

Czosnek
klasa ekstra; gtdwka twarda, zwarta, o odpowiednio regularnym ksztatcie,
z catkiem wysuszonym szczypiorem, pokryta tuska zewnetrzng

kg

50




2,

S

* UNIWERSYTET

= WARSZAWSK
', NARSZAWSKI

okrywajaca gtdwke i tuska okrywajacg pojedyncze zgbki, kraj pochodzenia
Polska. Klasa |

Marchew

korzen caty i czysty (nalezycie osuszony po umyciu), Swieza, jedrna,
jednolitej odmiany, niezdrewniata, prosta, ksztattna (bez bocznych
rozgatezien i rozwidlen), bez szczelin, odgniecen i peknieé. Klasa |

kg

1000

Jabtka

Odmiana Ligol albo Champion - Klasa |, o wielkosci i barwie odpowiedniej
dla danej odmiany jabtek, o nieuszkodzonej szyputce. Owoce wolne od
wszelkich uszkodzen, obié, migzsz powinien by¢ catkowicie zdrowy,
soczysty, nierobaczywy. Niedopuszczalne sg owoce nie w petni
rozwiniete lub niedojrzate, ktére wiedng w czasie sktadowania oraz s3
kwasne i twarde lub przejrzate, ktére wykazujg wady takie jak
wewnetrzne zbrgzowienie, oparzeline przechowalnicza.

kg

300

Kapusta biata

kapusta o swiezym wygladzie, prawidtowo wyksztatcona, bez odgniecen
i uszkodzen, niepopekana, bez oznak wyrastania kwiatostanu, czysta,
niezwiednieta, jednolita odmianowo. todyga przyciecia ponizej
najnizszego liscia, liscie powinny przylega¢ do siebie, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste. Masa gtéwki nie mniej niz 1 200g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego. Klasa |

szt.

120

10

Kapusta kiszona (kwaszona)

- produkt kiszony utrwalony w procesie fermentacji mlekowej. Sktad:
kapusta i sél poszatkowana, jedrna, chrupka, w kolorze jasnozéttym, o
odpowiednim dla warzyw kiszonych smaku i aromacie, bez plesni; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 30 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajgcego. Opakowanie 10 kg. Klasa |

kg

200

11

Kapusta czerwona

kapusta o swiezym wygladzie, prawidtowo wyksztatcona, bez odgniecen
i uszkodzen, niepopekana, bez oznak wyrastania kwiatostanu,
niezwiednieta, jednolita odmianowo. todyga przyciecia ponizej
najnizszego liscia, liscie powinny przylega¢ do siebie, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste. Masa gtéwki nie mniej niz 800g. Gtowki kapusty
gtowiastej muszg by¢ jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajgcego. Klasa |

kg

60

12

Pieczarki

o Swiezym i zdrowym wyglgdzie (zamkniete lub otwarte), o barwie biatej
lub biato-kremowej, ksztatt kapeluszy okragty lub pétkolisty, wnetrze
pieczarki w kolorze biatym lub biatym z odcieniem rézowym. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajgcego. Klasa |

kg

140

13

Ogorki matosolne

kg

150
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Swieze ogorki poddane fermentacji beztlenowej w zalewie solnej z
przyprawami. Sktadniki: Ogérek Swiezy, woda, sdl, koper, czosnek, ziele
angielskie, lis¢ laurowy. Opakowanie 10 kg. Klasa |

14

Ogorki kiszone (kwaszone)

ogérki Swieze z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno-
smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi
fermentacji mlekowej, utrwalone w procesie pasteryzacji w
opakowaniach hermetycznie zamknietych. Twarde i chrupigce. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 30 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajgcego, opakowanie 10 kg. Klasa |

kg

150

15

Papryka swieza

papryka w kolorze czerwonym o swiezym, zdrowym wygladzie, twarda,
jedrna, dobrze rozwinieta, bez uszkodzen, w tym spowodowanych przez
storice i mrdéz. Papryka z zielong szyputka, kielich nienaruszony. Klasa |

kg

150

16

Cytryny
owoce cate, dojrzate i soczyste, bez sttuczen, obic i nacie¢, bez oznak
zwiedniecia, wewnetrznego wyschniecia. Klasa |

kg

250

17

Pietruszka korzen

zdrowa, bez $ladow gnicia, bez odrdzewien skoérki, twarda, jedrna,
ksztattna, korzen prawidtowo wyksztatcony, gtadki (bez rozwidlen i
bocznych rozgatezien), bez sttuczen, oznak zmarzniecia, peknieé. Na
przekroju biata lub biato-kremowa, bez pustych przestrzeni, naé
pietruszki powinna by¢ rowno oberwana lub obcieta tuz przy gtéwce, tak
aby korzen byt nieuszkodzony, okres przydatnosci do spoziycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego. Klasa |

kg

130

18

Seler korzeniowy

Barwa biata do biatokremowej. Srednica korzenia od 70 do 130 mm,
Ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju
podtuznym, czyste (praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych), zdrowe (bez sladéw gnicia lub zepsucia, ktdre czynia
je niezdatnymi do spozycia), bez oznak zmarzniecia, bez sttuczen i
odrdzewien skdrki, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak
wyrastania pedu kwiatostanowego. Klasa |

kg

130

19

Seler naciowy

Swiezy, bez poidtktych i zaschnietych czesci, bez peddéw
kwiatostanowych, odrostow korzeniowych, todygi lisciowe powinny by¢
jedrne, czyste, zdrowe (bez sladdw gnicia lub zepsucia, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia), bez $ladéw zaparzenia, odpowiednio
uksztattowane, cate, nie dopuszcza sie todyg potamanych, wtéknistych,
zgniecionych lub popekanych; cata roslina powinna by¢ wolna od
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki,
bez plam chorobowych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej. Klasa |

szt

30

20

Satata mastowa
Charakterystyczna dla danej odmiany lub typu handlowego, $wieza,

szt.

1500
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jedrna, cata, czysta, zdrowa (bez sladow gnicia lub zepsucia, ktdére czynig
ja niezdatng do spozycia), odpowiednio uksztattowana w gtéwki, wolna
od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw
nasiennych, wolna od uszkodzen mrozowych; lisScie o barwie zielonej;
korzenie powinny by¢ odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a
miejsce ciecia powinno by¢ czyste bez pozostatosci ziemi lub innego
podtoza. Masa gtéwki nie mniej niz 190 g. Klasa |

21

Cukinia

Swieza, jedrna i twarda, bez odgniecen i peknie¢, dostatecznie dojrzata,
skorka w kolorze ciemnozielonym, o wydtuzonym ksztatcie, dtugosc
pojedynczej cukinii od 15-30 cm. Klasa |

50

22

Ziemniaki mtode

Jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate, czyste, nie
uszkodzone, nie porosniete, o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym
dla odmiany, bez pustych miejsc wewngatrz migzszu. Opakowanie min. 15
kg. Klasa I.

kg

4000

23

Pory

Zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, praktycznie wolne od
szkodnikéw, wolne od uszkodzenn wyrzadzonych przez szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, odpowiednio
rozwiniete, bez peddéw nasiennych, z usunietymi nieswiezymi lub
zwiednietymi lis¢mi oraz przycietymi koncéwkami lisci i korzeniami; biata
lub zielonkawobiata cze$¢ pora powinna stanowi¢ co najmniej jedng
trzecig catkowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej; nieznaczne
pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem Ze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢. Klasa I.

kg

120

24

Natka pietruszki

Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy pleéni, gnicia lub zaparzenia),
bez plam, pozétktych i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i
innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysta, wolna od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych; barwa zielona. Peczki
o0 masie min 50 g. Klasa I.

szt.

1000

25

Koper zielony swiezy

zielony (bez pozdtktych czesci), Swiezy, czysty, bez ziemi, chwastéw i traw,
niezwiedniety, bez objawdw gnicia, plesni, zaparzenia, bez uszkodzen
mechanicznych, dtugos¢ kopru: nie wiecej niz 25 cm; waga peczka: min
50g. Klasa |

szt.

1000

26

Rzodkiewka

Czysta, zdrowa (bez $ladéw gnicia lub zepsucia, ktore czynig je
niezdatnymi do spozycia), niepopekana, dobrze rozwinieta ale nie
przerosnieta, wolna od szkodnikéw, wolna od uszkodzen wyrzadzonych
przez szkodniki i choroby, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, dostatecznie osuszona, jesli byta myta; liscie, jesli s3
pozostawione, powinny by¢ swieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek
ponizej zgrubienia moze by¢ odciety. Dopuszczalne sg bardzo lekkie
otarcia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jakos¢ i prezentacje w opakowaniu. Jedrna;

szt.

1000
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niedopuszczalna zdrewniata, sparciata. Klasa |. Peczek o wadze min 115 g

27

Szczypior

Swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozdtktych i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysty, wolny od
szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki; nie zwiedniety,
Peczki o masie min 50 g. Barwa zielona. Klasa |

szt.

1200

28

Fasolka szparagowa (zétta lub zielona)

Swieza niezwiednieta, zdrowa bez uszkodzern, o barwie typowej dla
odmiany. Cechy dyskwalifikujgce: obce zapachy, zaparzenia, nadgnicia,
porazenie przez szkodniki i choroby, zwiedniecie. Straki z6tte lub zielone,
proste, bezwtdkniste, nasiona biate. Opakowanie min 5 kg. Klasa |

kg

80

29

Kapusta pekinska

kapusta o swiezym wygladzie, prawidtowo wyksztatcona, wydtuzona,
zwarta, jednolita odmianowo, bez wyrosnietych peddw kwiatowych,
liScie zewnetrzne w kolorze zielonym do seledyn, liscie ksztattu owalnego
duze, szerokie, pomarszczone i zytkowane, z brzegu faliste, fodyga ucieta
nieco ponizej najnizszego liscia; liscie powinny pozostaé mocno
przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste; masa gtowki nie
mniej niz 450 g do 1kg. Klasa |

kg

150

30

Rzodkiew biata

Swieze, bez pozétkiych i zaschnietych czesci, jedrne, czyste, zdrowe (bez
oznak gnicia, $ladéw plesni i zaparzenia), bez zanieczyszczenn obcych,
wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Klasa |

kg

50

31

Botwina

Peczki 0 masie min 280 g. Barwa zielono-czerwona. Swieze, jedrne,
zdrowe (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), liScie bez
plam, pozétktych i zaschnietych czesci, zanieczyszczern obcych (czesci
traw, chwastow), czyste, wolne od szkodnikdw, wolne od uszkodzen
wyrzadzonych przez szkodniki i choroby; Niedopuszczalne jest
zwiedniecie. Klasa |

peczek

80

32

Kalafior

caty i zdrowy, o $wiezym wygladzie, bez zadnych ubytkéw czy uszkodzen,
skaz i obi¢, plam, przerosniecia rézy listkami, odgniecen, bez lisci, twardy,
jedrny, o zwieztej budowie, z krétko przycietym gtgbem (usunieta cata
cze$¢ niejadalna gtaba). Kalafior o barwie biatej, kremowej lub barwie
kosci stoniowej. Klasa I. Waga gtéwki min 1100 g

szt.

100

33

Satata lodowa

Swieza, jedrna, cata, czysta, zdrowa (bez $ladéw gnicia lub zepsucia, ktére
czynig jg niezdatng do spozycia), odpowiednio uksztattowana w gtowki,
liscie sztywne, pofatdowane o barwie od jasnozielonej do zielonej; wolna
od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw
nasiennych, wolna od uszkodzen mrozowych; korzenie powinny by¢
odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno
by¢ czyste bez pozostatosci ziemi lub innego podtoza. Klasa I. Masa gtéwki
min 300 g. Klasa |

szt.

100
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34

Kapusta biata mtoda (gtowiasta)

Odmiana jadalna, jednorodna, minimalna masa gtéowki: 1000 g, Cechy
dyskwalifikujgce: zaparzenie, obcy smak i zapach, zgnicie, obecnosc¢
szkodnikéw i ich pozostatosci. Soczysta, nie zwiednieta, zdrowa, nie
uszkodzona, liscie zwiniete Scisle, nie przerosnieta, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych. Klasa |

szt.

200

35

Banany

w kolorze skorki zétto-zielonej, twarde, w stanie nienaruszonym - bez
odgniecen, sttuczen i ciemnych plam na skorce, o nienaruszonej szyputce
owocostanu i uszkodzen spowodowanych przez grzyby, zawartos¢
kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i sktadac sie wytgcznie z
banandw o tym samym pochodzeniu, odmianie i/lub typie handlowym i
jakosci. Klasa |

kg

300

36

Kiwi
owoc twardy, dostatecznie dojrzaty, nie zwiedniety, bez uszkodzen
mechanicznych. Minimalna masa produktu 80 g. Klasa |

kg

80

37

Rukola
Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez
$ladoéw uszkodzen mechanicznych, o podobnych srednicach. Klasa |

szt.

100

38

Sliwka rézowa

Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, dojrzata,
nienadmarznieta, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych, o podobnych
$rednicach. Klasa |

150

39

Roszponka
Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych, o podobnych srednicach. Klasa |

szt.

100

40

Brzoskwinia

Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, dojrzata,
nienadmarznieta, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych, o podobne
$rednicach min 6 cm. Klasa |

kg

200

41

Mandarynka

dobrej jakosci, bezpestkowa, o sSwiezym, zdrowym wygladzie,
odpowiednio dojrzate, stodki i soczysty migzsz, ktdry musi by¢ catkowicie
zdrowy, bez sttuczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wyschniecia czy gnicia,
plesni, zepsucia, jednolite odmianowo. Klasa |

kg

80

42

Bataty
jedrneizdrowe, dojrzate i soczyste, bez obi¢, sttuczen i $ladow gnicia oraz
plesni, bez oznak wewnetrznego wyschniecia i wysuszenia. Klasa |

kg

30

43

Rabarbar

Warzywo nalezgce do rdestowatych, duze liscie oraz dtugie i grube ogonki
lisciowe. Swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub zaparzenia), bez
plam, pozétktych i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obcych (czedci traw, chwastow), czysty, wolny od
szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki; nie zwiedniety.
Klasa |

kg

10

44

Nektaryna

kg

150
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owoc o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzaty, migzsz
soczysty, bez sttuczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewnetrznego
wyschniecia czy gnicia, jednolite odmianowo. Klasa |

Gruszka

Odmiana preferowana Konferencja - gruszki jakosciowo dobre o ksztatcie
i wielkosci oraz barwie odpowiedniej dla danej odmiany, o
nieuszkodzonej szyputce. Owoce bez uszkodzen, obié, gnicia, migzsz
45 | powinien by¢ catkowicie zdrowy, odpowiednio dojrzaty, soczysty,| kg 110
nierobaczywy. Niedopuszczalne sg owoce nie w petni rozwiniete lub
niedojrzate, ktére wiedng w czasie sktadowania oraz sg kwasne i twarde
lub przejrzate, ktore wykazujg wady takie jak wewnetrzne zbrgzowienie,
oparzeline przechowalnicza. Klasa |

Morela
owoc o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzaty, migzsz

46 L T kg 60
soczysty, bez sttuczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewnetrznego
wyschniecia czy gnicia, jednolite odmianowo. Klasa |
Arbuz

47 dobrej jakosci, jedrny i dostatecznie dojrzaty, bez peknie¢ i odgniecen, ke 60
migzsz soczysty o rézowo-czerwonej barwie, waga nie mniej niz 3 kg.
Klasa |
Winogrona rézowe

48 |import, klasa |, swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, kg 40

dojrzate, nienadmarzniete, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych.

Winogrona biate
49 |import, klasa |, swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, kg 60
dojrzate, nienadmarzniete, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych.

Maliny swieze

owoce o swiezym zdrowym wygladzie, bez oznak gnicia, zwiedniecia i
50 | plesni, pakowane w opakowaniach 500 g; okres przydatnosci do spozycia | opak. 30
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 24 godzin
od daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego. Klasa |

Truskawki $wieze

owoce o swiezym zdrowym wygladzie, bez oznak gnicia, zwiedniecia i
51 | plesni, pakowane w tubianki (opakowaniach) 2 kg okres przydatnoscido| kg 50
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
24 godz. od daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego. Klasa |

Zamawiajgcy dopuszcza prawo dokonywania zmian, co do iloSci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczonych tabelach w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb. Zmiany moga by¢
dokonane w ramach wartosci brutto umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia wartosci umowy w zaleznosci od potrzeb, jak
rowniez zmian iloSciowych w poszczegdlnych asortymentach — bez konsekwencji prawnych i
finansowych dla Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zrealizuje co najmniej 65% wartosci umowy
okreslonej w formularzu ofertowym Wykonawcy.

Zamawiajgcy decyduje o gatunku i rodzaju zamawianego asortymentu (np.: w okresie
przejsciowym Zamawiajacy okresla czy zamawia warzywa ,, mtode” czy ,stare”; wybiera gatunek
i odmiane owocow przy sktadaniu zamdwienia np. ,,Jabtko Cortland”).

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych ani ofert zawierajacych alternatywy.
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Zamoéwienia sktadane bedg za w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutow do siedziby Zamawiajgcego wiasnym
transportem na wtasny koszt i ryzyko. Dostawy odbywac sie bedg maksymalnie 24 godziny od
ztozenia zamodwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe
artykutéw spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z tytutu
dostarczenia produktéw. Termin pojedynczej dostawy stanowi kryterium oceny ofert.
Dostawy odbywac sie beda srodkiem transportu przystosowanym do przewozu warzyw i owocow,
zgodnie z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi i innymi obowigzujgcymi przepisami, w tym
zakresie.
Zamawiany towar ma by¢ dostarczany do Zamawiajgcego w pojemnikach Wykonawcy.
Wykonawca przekazuje zywnos¢ osobie upowaznionej do odbioru i kontroli ilosciowej i
jakosciowej od godziny 08 : 00 do 15 : 00 w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie (od
poniedziatku do soboty) z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.
W przypadku braku mozliwosci wykonania dostawy tj. wystgpienia awarii lub innego zdarzenia
losowego, ktérego Wykonawca nie byt w stanie przewidzie¢ zobowigzany jest do niezwtocznego
poinformowania Zamawiajgcego.
Wykonaweca bedzie dostarczat przedmiot zamdwienia zgodnie ze zgtoszonym zapotrzebowaniem.
Dostarczony asortyment winien by¢ dobrej jakosci w gatunku pierwszym oraz spetnia¢ wymagania
wynikajgce z obowigzujgcych przepiséw prawa, w szczegélnosci okreslone:
a) w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2018 roku poz. 1541 ze zm.) oraz rozporzgdzeniami wydanymi na jej podstawie;
b) w ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowe] artykutéw rolno - spozywczych
(t.j. Dz. U. 22021 r. poz. 630)
¢) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz29 z pdzn.
zm.).
d) Kazdy dostarczony produkt winien by¢ | klasy, zgodnie z Polskg Norma.
Opakowanie: wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone,
nie zamoczone i czyste. Artykuty powinny by¢ dostarczone w opakowaniach, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014
r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz.
29). Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty pakowane byly w oryginalnych
opakowaniach, posiadaty etykiete, oznakowanie w jezyku polskim zawierajacg co najmniej:
—  nazwe produktu,
— mase netto,
—  nazwe i adres producenta/dostawcy
—  klase
Wykonawca - producent zywnosci np. rolnik, ktéry prowadzi produkcje zywnosci z
wykorzystaniem warzyw, owocéw i zbdz pochodzacych z wiasnych upraw (pola, ogrodu) ma
obowigzek zagwarantowa¢ dowdz produktdw w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajgcych
atest PZH odnoscie dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig tak, by dostawy realizowane byty
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej”. Opakowania i pojemniki czyste, nieuszkodzone.
Osoba dowozgca produkty spozywcze ma obowigzek posiada¢ do wglagdu aktualne dokumenty:
a. aktualne zaswiadczenie z inspekcji sanitarnej dla srodka transportu o spetnianiu warunkéw
koniecznych do przewozu zywnosci stanowigcej przedmiot zamdwienia,
b. wtasne orzeczenie sanitarno-epidemiologiczne, zezwalajagce do pracy w kontakcie z
Zywnoscia.
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Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dostarczat zamdwiony towar w miejsce wskazane przez
Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia zgodnosci towaru z zamodwieniem.
Zamawiajgcy odmaowi przyjecia towaru w przypadku:

— stwierdzenia nieswiezosci dostarczonego artykutu

— dostarczenia innego asortymentu niz zamdwiony

— dostarczenia artykutéw w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajacym

— dostarczenia ilosci niezgodnej z zaméwieniem.
Wykonawca zobowigzany jest do wymiany wadliwego artykutu zywnosciowego na wolny od wad
lub dostarczenia brakujgcej ilosci artykutéw maksymalnie do godziny 8:00 nastepnego dnia
roboczego od zgtoszenia.
Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktdrej nie mozna ocenic przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a
fakt ten zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym. W przypadku nieodpowiedniego
oznakowania oraz srodkéw spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym
terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym. Trzykrotna odmowa przyjeci towaru przez Zamawiajgcego skutkowac bedzie
rozwigzaniem umowy z winy Wykonawcy.
W przypadku posiadania przez Wykonawce innej gramatury anizeli okreslona w pakiecie
asortymentowym, Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zamiany gramatury. Wykonawca powinien
przeliczy¢ ceny jednostkowe proporcjonalnie do gramatury podanej w zatgczniku. Zamawiajacy
nie dopuszcza zadnych skreslen i zmian w asortymencie.

DODATKOWE WYMAGANIA:
Podstawg zobowigzania do zaptaty wynagrodzenia przez Zamawiajgcego zgodnie z ofertg
cenowg jest wystawienie przez Wykonawce odrebnej faktury dla kazdego zamédwienia.
Zamawiajgcy zrealizuje prawidtowo wystawiong fakture w terminie do 30 dni od dnia jej

otrzymania.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Wymagany termin (okres) realizacji zamdwienia: 6 miesiecy od daty zawarcia umowy, nie wczesniej
niz od 25 maja 2026 roku.



